
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
Herzlich willkommen   

im Coffeehouse! 
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Seitenübersicht  

GETRÄNKE 

ESSEN 

INFOS 
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WIR HABEN DEN KAFFEE. 

SIE HABEN DIE WAHL. 

KAFFEE-SPEZIALITÄTEN 

Kaffee

WEISS 

Gezuckerte Kondensmilch, doppelter Espresso, 

Milchschaum & Zimt 
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TEE 

leicht herbes, klares Aroma, idealer Alltagstee 

würzig & malzig, ideal zum Frühstück 

mit Muskatelcharakter 

Fenchel, Süssholz, Kardamom, Koriander, Pfefferminze, Ingwer, Zimt,  

Pfeffer, Nelken 

 

Pfefferminze, Hibiskus, Weissdorn, Brennesselblätter, Kamillenblüten, 

Orangenschalen, Zitronengras, Ringelblumenblüten 

TEE-SPEZIALITÄTEN 

Zubereitung auf traditionelle Art mit Shamila Japan Matcha Besen  

und Bambuslöffel. Beim Saiko Zeremonial-Matcha werden die Rispen vom 

Blattgrün entfernt und auf traditionellen Steinmühlen schonend und fein 

vermahlen. Vollmundig, süsslich, samtig, wird der Bio-Tencha frisch in Japan 

verpackt.  

TEE-LATTE 
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MILCHGETRÄNKE 

 

mit 43% Cacao von Cailler/CH 

mit 68% Sambirano Schokolade von Felchlin/CH 

GETRÄNKE 

 

aus LaCucina Hausmischung aus Hibiskus,  

Schwarztee entkoffeiniert 21%, Apfelstücke,  

Orangenschalen, Pfirsichstücke (Pfirsich, Reismehl) 6%,  

Papayastücke (Papaya, Zucker), Aroma,  

Sonnenblumenblütenblätter, Kornblumenblütenblätter 

Wasser, Spinat, Banane, Apfel, Kiwi 

Wasser, Birne, Aprikose, Karotte, Zitronensaft,  

Leinöl, Kurkuma 

Wasser, Beeren, Rote Trauben, Rande (Rote Beete), 

Zitronensaft, Leinöl, Walnüsse 

100% Orange 

Wasser, Zitronensaft, Ingwer, Honig, Kurkuma, Pfeffer  
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mit wenig Kohlensäure

ohne Kohlensäure
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APERITIF DRINKS 

mit Orangen- und Zitronen & Ingwer, Mineral 

mit Beeren, Granatapfel & Kräutern, Mineral 

mit Orangen- und Zitronen & Ingwer, Prosecco, Mineral 

mit Beeren, Granatapfel & Kräutern, Prosecco, Mineral 

mit Rosé Wein, Schweizer Tonic, Appenzell Mineral, 

und acht Appenzeller Alpenkräuter sowie Grapefruitnoten,  

gepaart mit süssem Pfirsich und Beerenaromen. 

BIER 

TRESNER MOSCHT 
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WEIN, SCHAUMWEIN & CHAMPAGNER 

Grüner Veltliner, Kremstal/AT  

SCHAUMWEINE 

Hofkellerei des Fürsten von Liechtenstein,  

Wilfersdorf/AT  

PROSECCO 

Godega di Sant Urbano/IT 

  



- 9 - 

 

FRÜHSTÜCK À LA CARTE 

MONTAG BIS FREITAG VON 6.30 BIS 11.30 UHR 

SAMSTAG, SONNTAG, FEIERTAGE VON 7.30 BIS 15.00 UHR 

BROT 

Unser feines Brot ist von der Dorfbäckerei Dörig in Vaduz/LI.  

 

Zubereitungszeit ca. 10 Min.

Zubereitungszeit ca. 10 Min.

Zubereitungszeit ca. 10 Min.



- 10 - 

 

EIERSPEISEN 

 

Naturjoghurt/Frischkäse mit geröstetem  

Granola & Honig  
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FRÜHSTÜCKS-ETAGÈREN 

MONTAG BIS FREITAG VON 6.30 BIS 11.30 UHR 

SAMSTAG, SONNTAG, FEIERTAGE VON 7.30 BIS 15.00 UHR 

 

 

 

 

 

 

 

 

 




